DONAUTALER

/fischgenusswirte

\

Heimertinger Saiblingsfilet auf Champignon-K réuterrisotto, Safransope 16.-
Saiblingsfilet in Mandelbutter gebraten mit Klrauterkartof Teln 14.50
Gratin von Iodelfischen auf Blattspinat, Krebs-K noblauchsope und [Qeis 16.-
Schollenfilet mit gebratenen Pilzen und Speckstreifchen, Krauterkartoffeln 14

IgcksFi|et vom IQOS‘IZ mit Krduterl)u{:{:er und Saisonsa|a{:en 15.-

Unse § servieren wir mit l{nuspT’igem Krduterbaque{:{:e!

wauen Sie dazu Barbecue—goge , Krduterl)u{:{:er oder D]Ee]t]terrakmsoge

[Qumpsteak, herzhaft im Geschmack 2009 € 10.- 3009 € 26.-
Filetsteak, das zarteste Stuck vom [Qind 200g €25.. 3009 € 34.-
[ ntrecste, aus der Hochrippe geschnitten, zart durchwachsen 3009 € 23,-
Putensteak, aus der Putenbrust 2009 <€ .- 3009 € I3.-

AG’ZU:

J;ine O]Eenlﬁar{:o]t]td mit Krduter—gauerrakmsoge € 3,80

Weglges—pota{:oes mit Sauerrakmsoge € 3,80
Me&li{:erranes G’Y’i” emuUse € 4,20
g
JBo|’men mit SpecLL unA Zwiel)e|n € 3,80
Gelﬂ’a{:ene Di|2e € 3,80
Gri”toma{:en mit |<bise UL)eT’L)aclﬁen € 3,80
utterreis € 3,-

B

Dommes rites € 3,80

f

G’Y’O er Saisonsa|a{: € 6,80
B



